Objectifs pédagogiques

* Pouvoir communiquer aisément en anglais pour exporter ses
produits viticoles

e Maitriser son anglais pour un accueil oenotouristique

e Savoir réaliser une dégustation commentée en anglais

Programme pédagogique

* Bases du mangement culturel : la spécificité de laccueil
d'une clientele étrangere

* Bases du vocabulaire oeno-viticole
¢ E-mailing en anglais
¢ Organisation d'une visite d'un vignoble et d'une cave

¢ Introduction a la dégustation et a la description du vin :
vocabulaire

¢ Accords mets vins : anglais de la cuisine

e Commercialisation et promotion de la marque sur les
salons : présentation en anglais

* Prospection et vente du vin aux professionnels : pitch en
anglais, communication téléphonique

* Marketing du vin en anglais : étiquettes, fiches
d'information, outils de marketing

¢ (Canaux de la communication : publicité, relations avec les
professionnels du tourisme et du vin, réseaux sociaux

Dégustation de 6 vins

Compétences obtenues

¢ Alissue de la formation le stagiaire sera capable de maitriser les
bases de I'anglais en oeno-viticulture et en communication dans
le monde du vin.

Méthode & moyens pédagogiques
* Alternance d'apports théoriques, de cas pratiques et d'échanges
* Lesformations peuvent se réaliser a distance
e Evaluation via un quiz de fin de formation

v. 04/2026

L'ANGLAIS DU VIN

Public concerné:

06.21.06.36.69
contact@mylmc.fr
ww.mylmc.fr

Amateurs et professionnels du monde de
la restauration. Salariés et exploitants

viticoles.

Participants - Durée :
* 1a12personnes
e 2jours(14h)

¢ Présentiel ou distanciel

Prérequis:

Niveau : capacité a communiquer en

anglais

Pour aller + loin : notre formation
Se lancer dans ['Oenotourisme

Formateur :
Mr Monnereau Luc
bilingue anglais

Code formation :

Notre +

LMC-AV
p.46

Formateur Expert
30 ans d'expérience terrain

Colit pédagogique :

* inter entreprises :

175€ TTC/pers.

/jour (7 pers. minimum)

* intra entreprise : 1200 € TTC par jour,
jusqu'a 3 personnes (et 200 € /jour et
par personne supplémentaire)

Lieu:
France entiére

Dates:

¢ Dates de formations établies en
collaboration avec le stagiaire
e Délai d'accés a la Formation : 1 mois

Bon a savoir :

* Agrément n° 75331154533
e Formation finangable par les OPCO
(Vivéa, Ocapiat) et éligible a France

Travail

Pour les personnes en situation de
handicap n'hésitez pas a nous

contacter.
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